
 

 

Spanische Nächte 2020/2021 
 

Zum Empfang 
 

Kleine Tomatenbrote mit spanischem Hartkäse 
Gambaspieße mit Chili-Dip 

Chorizo, Oliven, marinierte Champignons am Spieß    
Datteln im Speckmantel 

 

Vorspeisen & Fisch 
 

 12 Monate gereifter Serranoschinken "Reserva" mit Rucola 
 Olivenauswahl mit Peperoni  

Ziegenkäse mit gerösteten Walnüssen & Honig 
Rustikale Brot- und Brötchenauswahl  

mit Olivenöl, Flor de sal 
 Knoblauch-Mayonnaise & Butter 

 
Gambas mit Limetten und Kapern 

 
Hauptgänge 

 
Paella mit Geflügel und Riesengarnelen   

 Iberisches Schweinefilet mit Kastanien & Pflaumen  
Geschmorte Lammkeule in Kräutersauce 

Gefüllte Paprika in Tomatensauce –vegetarisch-  
Rosmarinkartoffeln, Kroketten 

Spanisches Marktgemüse –leicht tomatisiert- 
 

 Dessert 
 

Frischer Obstsalat mit Minze  
Orangen-Quark-Mousse mit Granatapfel  

Flambierte Cremé Catalan  
 

á Person € 44,90 

ab 30 Personen 
 

Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer 
Wir bitten um EC-Kartenzahlung oder Überweisung,  spätestens 4 Tage nach der Veranstaltung. 

(Abrechnung erfolgt nach der Gästezahl, welche 3 Tage vor Veranstaltung gemeldet wurde.) 

 


